Vorspeisen

IKirbiscremesuppe mit Kitrbiskernen und Kitrbiskernsl

Carpaccio von zwelerlel Beete / gratinterter Ziegenkise

Feldsalat / Specke, Apfel wund walnuss / Lawwarmes Kartoffeldressing,
Blattsalate der Satson / gerbsteter Kitrbls / Feta / Kerne / Disteloressing

Bellagensalat mit Blattsalaten der Satson / Tomate / Gurke / Kerne

Vorspelsenvariantion senviert bn der Etagere PP

Hauptspelsen:
Gerbsteter Sicbkartoffeltaler / Rote Bete / Burvata / Kirbispesto
Kibis-Pilzrisotto / Rucola / Granatapfel (auch vegan, glutendfrel)

Z welerlel Ravioll (gefillt mit Kitrbis + Pfifferlinge) gerbsteter Kivbis /
Safranschaum

Maishithnehenbrust / cremige Thymian Polenta / herbstliches Gemiise

Herbstliche Rinderinvoltind (gefitllt mit Bohnen + Krfiutersaitlinge)
Kriluter Risoleé Kartoffeln / Rosmarin-jus/ Gemitse

Rumpsteak / Bratkartoffeln / klelner Salat

wahlwelse ,Pfalzer-Art” mit geschmorten Zwiebeln oder Café de Paris Sauce

gebratenes Lachsfilet / wilder Brokioll / Sephia Pasta / Safranschaum
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Fir die kinoder:
Nuoleln in Butter geschwenkt / Kilse F,00€
Nudeln mit Bolognese Sauce g,50€

Gerne servieren wir fitr unsere Minls die Hauptgerichte auch tn kletn

sithes fur danach..... )
Afogato — Espresso mit vanille Els 5,00€
Fruchtiges Sorbet aufgefitllt mit Prosecco 5,50€

(Orange, Blrne, Limette)

Elsbecher (3 Kugeln ) 6,50€
Fragewn Ste wach unseren aktuellen Eissorten

Dessert i Mint glas Je 4,00e
vanille Panna Cotta / Honlg-Kitrbis Kompott \
Griebflammerie /Fruchtsplegel Beeren
Awmerican Cheesecake
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