
 

 
 

 
Vorspeisen  
 
Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl     7,90€ 
 
Carpaccio von zweierlei Beete / gratinierter Ziegenkäse     14,50€ 
 
Feldsalat / Speck, Apfel und Walnuss / lauwarmes Kartoffeldressing  10,00€ 
 
Blattsalate der Saison / gerösteter Kürbis / Feta / Kerne / Disteldressing  12,00€ 
 
Beilagensalat mit Blattsalaten der Saison / Tomate / Gurke / Kerne   6,90€ 

 
Vorspeisenvariantion serviert in der Etagere      p.P 13,50€ 

 
 
Hauptspeisen:  
 
Gerösteter Süßkartoffeltaler / Rote Bete / Burrata / Kürbispesto    17,90€ 

 
Kürbis-Pilzrisotto / Rucola / Granatapfel (auch vegan, glutenfrei)   17,50€
   
 
Zweierlei Ravioli (gefüllt mit Kürbis + Pfifferlinge) gerösteter Kürbis /  18,50€ 
Safranschaum  
 
Maishähnchenbrust / cremige Thymian Polenta / herbstliches Gemüse  23,50€ 
 
Herbstliche Rinderinvoltini (gefüllt mit Bohnen + Kräutersaitlinge)   24,50€ 
Kräuter Risoleé Kartoffeln / Rosmarin-Jus/ Gemüse  
 
Rumpsteak / Bratkartoffeln / kleiner Salat      29,00€ 
wahlweise „Pfälzer-Art“ mit geschmorten Zwiebeln oder Café de Paris Sauce 
 
gebratenes Lachsfilet / wilder Brokkoli / Sephia Pasta / Safranschaum  28,00€ 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 
 
 
Für die Kinder:  
 
Nudeln in Butter geschwenkt / Käse       7,00€ 
 
Nudeln mit Bolognese Sauce        8,50€ 
 
Gerne servieren wir für unsere Minis die Hauptgerichte auch in klein  

 
 
Süßes für danach…..  
 
Afogato – Espresso mit Vanille Eis        5,00€ 
 
Fruchtiges Sorbet aufgefüllt mit Prosecco       5,50€ 
(Orange, Birne, Limette)  
 
Eisbecher (3 Kugeln )         6,50€ 
Fragen Sie nach unseren aktuellen Eissorten  
 

 
Dessert im Mini Glas         je 4,00€ 
Vanille Panna Cotta / Honig-Kürbis Kompott      
Grießflammerie /Fruchtspiegel Beeren       
American Cheesecake  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


