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Aperitif Bmpfehlung \
\
Rose Sekt 0,2 - alkoholfrel- Pfalz &,90€
Sundowner — (Prosecco, Plnke C,mpe{mit, Els, Sodn) F,50€ ‘
weine des Monats
Sawvignon Blance - trocken 0,25 6,90€
Lukas Kesselring Pfalz
Lugana -  trocken 0,25 F,00€
( welngut Zonin - Itallen '
i Vorspeisen:
strbkartoffel-Mahren Suppe mit Quinon #,00€
Riucherlachs / Kavtoffelrostl / Kriiuterfrischiilse (glutenfrel) 13,00€
Felosalat / Blrne / walnuss / Ziegenfrischiiise Vorspeise 10,50€
Granatapfel Hauptspeise  16,00€
\
Gratinlerter Ziegenkiise / Blrmencarpacelo / Walnuss Rosmarin Butter 13,00
(tal. sushi 12,00€

El}kﬁamozzmam / oetr. Tomaten / Rucola / ital. Schinken/ wildkifiuter

Basilikum Panna Cotta / Tomatenchutney / Wilkriiutersalat 9,50€

Klelner Beilagensalat wmit Blattsalaten der Salson+Kerne &,90€
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Hauptsache |
Gevbsterer Stbkartoffeltaler / Rote Bete / Burvata / Salbel wnd walnuss 17,00€
Spaghetti wmit Tomatenpesto / Rucola / getr. Tomaten / Parmesan 15,50€
+ gebratene Garnelen 10,00€
+Scaloppine v. d. Pute g,50€
Frische Pasta al Limone / gerdsteter Fenchel (vegetarisch) 15,50€
wahlwelse mit
+RBurvata F,50€ )
{ +Fang des Tages 11,00€
+Scaloppine v.d. Pute 8,50€
geschworte Rinderbiickechen mit 24,50€
i Kartoffel-Sellerie-Stampf / Karotten+Zuckerschoten Gemiise

Ruwmpsteak / Rosmarin Brillinge / Sauce cafe de Paris / kL. Salat 28,00€

unsere Saucen, Suppen und Salatdressing sind alle Glutenfrel,

( Auf wunsch kbnnen Ste unsere Nudelgerichte auch Glutenfrel bestellen, (+1,50€)

Fiwr die kleinen:

Nudeln mit Butter F,00€
Nuodeln mit Tomatensauce F50€

(fitr unsere Kinder servieren wir auch gerne unsere Hauptginge in klein)
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