weine des Mownats:

Mr. White ~ Kesselring 0,25 6,90€ ,
(Gravburgunder, Sauvignon Blance, Auxerrols)

Frl. Rose- Kesselring 0,25 &,90€
(Merlot, Spitburgunder)

Madame Rouge - Kesselring 0,25 F,50€
(Merlot + St. Laurent)

Vorspeisen:
Hausgemachter Dip / elngelegte Oliven / Olivensl + Meersalz &,50€

dazu frisches Brot

Pfillzer Riesling Suppe - serviert aus der Flasche F50€
Croutons und Lachstatar

Felosalat / Apfel / walinuss / Speck / Croutons Vorspelse 10,50€
i mit Lauwarmen Kartoffeldressing Hauptspelse 15,00€
Gratinlerter Ziegenkise (glutenfrel) 14,90€

Rote Beete Carpacclo / Avocadocreme

Lachstatar / Limetten Dip / Kapern / kl. Salatbouset 15,00€
Klelner Bellagensalat wmit Blattsalaten der Satson+Kerne &,00€
\
Hauptgang
Salatbowl mit Blattsalaten der Saison Kerne und Sprossen 12,50€
wahlwelse mit
Hihnehenbruststreifen +5,00€
Ziegenkiise +e,00€

whihlen Ste thr Salatdressing:
Honlg Senf, Joghurt Dressing (Laktosefrel), Kriuterdressing

unsere Saucen uno dressing stnd alle glutenfrel
Fitr glutenfreles Brot und glutenfreie Nudeln berechnen wir 1,50€ extra

QF Lt

EVENTDESIGN

Wilensteiner Weg 4 | 67705 Trippstadt | 06306 383 08 19 | info@sonjafranke-eventdesign.de | info@genusswerkstatt.de | sonjafranke-eventdesign.de | genusswerkstatt.de



Hauptglinge

Frische Pasta / gerbstete Maronen / Walnuss-Prelselbeer Pesto, Portwelnlbutter 17#,00€ ‘
(auch glutentfrel oder vegan)

sidbleartoffel / gratinierter Ziegenkise / Rosmarin / Feldsalat 17,50€
(olutenfrel)
Frische Pappardelle / walnuss / Blrne / Radicchio / leiehte Gorgonzola Creme 17,50€

(auch glutenfrel)

Matshiihnchenbrust / frische Pasta / Orangensauce / gerbsteter Kiubis 21,00€

(olutenfrel)
| Rindertafelspitz / Petersilienkartoffeln / Rote Beete Tatar / Meerrettich Sauce 22,00€ |
‘ (olutenfrel)
] Duo von Lachs § Seeteufel / Zitrusrisotto / gebratenes Fenchelgemiise 26,00€

(olutenfrel)

Filr unsere Minls

Kartoffel/ Hihnehenbrust / Karotten/ Sauce 11,00€
Spitzle mit Sauce +kleinem Salat 6,90€ \
Dessert

Tagesoessert - fragen Ste unsere ServiceRraft

Zwelerlel Sorbet / Prosecco / Plnk Grapefrult
(auch allkkoholfrel)

Gemischtes Bis mit Sahne

Affogato / vanille Eis / heiber Espresso Sahne

franke’s Q.o
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